
Beavita
Conegliano Valdobbiadene Prosecco DOCG Extra Dry

PERCHÈ AMIAMO QUESTO VINO

VINO SPUMANTE NATURALE

Vitigno
Contenuto Alcool
Residuo zuccherino
Formato bottiglia
Tappo

Glera
11% vol
15-17 gr/l
0,75 l
Sughero naturale

Dall’attenta selezione di uve coltivate nella zona d’eccellenza del Prosecco Superiore, nasce il 
Prosecco DOCG Beavita, uno spumante che conquista per la sua finezza e delicatezza. 
Al primo sguardo, il Prosecco DOCG Beavita si presenta con un perlage fine e persistente,
che regala una sinfonia di bollicine luminose e vivaci.
Al naso si dispiega un bouquet fragrante e armonioso, dominato da delicate note di pesca 
bianca, rosa e glicine. 
In bocca il vino si rivela morbido e vellutato, la bollicina fine e persistente esalta l’armonia del 
gusto. Il finale è rinfrescante, lasciando un ricordo indelebile di eleganza e piacevolezza.

P R O S EC C O  D O C G

PESCA FLOREALE


